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Tanacsadds a Diafilm vetitéshez

1. Az elGadas el6tt a szoveg felolvasdsat okvetlen gyakoroljuk (tagoltan
olvassunk és ne hadarjunk).

2. Ha médunkban van és a targy természete megengedi, kivanatos,
hogy ne egy személy, hanem valtakozva ketten olvassak fel a szove-
get. Az egyik kép szovegét az egyik, a masik kép szovegét a masik
felolvasé mondja el.

3. Szovegrész utols6 szavanal a felolvasé koppantson és a kovetkezd
kép forditdsa csak ezutan torténjék. :

4. A vetitett szoveget is olvassuk fel.

5. A vetitégép kezeléséhez ntmutatast nytjt a technikai ,,Utmutaté®.

Ez a diafilm 6nallé vetitésre alkalmas. Ugyanakkor kiegésziti a hasonlo
<imii ismeretterjeszté elGadast, tehat lehetfleg a megtartandé elGadéashoz
kapcsolédjon a diavetités.
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HOGYAN LESZ A REPABOL CUKOR?

*®

. Felszabadulas el6tt a Mez8gazdasagi Ipar cimii konyv igy ir

a cukortermelésrél:

,»Mar a vildghabora el6tt is voltak id6szakok, amelyekben
a foldkerekség cukortermelése a fogyasztashoz +viszo-
nyitva talsdgosan nagy volt. Tébb izben igyekeztek nem-
zetkozi egyezményekkel megakadalyozni az egészség-
telen taltermelést. De igazan silyosan a vilaighdborut
koveté években mutatkozott ez a betegség.”

. Ezzel ellentétben il az a beismerés, amit a 106.ik oldalon

olvashatunk:
Cukorfogyasztasunk még szomoriibb szinben tiinik fel, ha
meggondoljuk, hogy joforméan csak a véarosi lakossdg
fogyaszt nalunk cukrot, a kisgazddknak s a mezdégazda-
sagi munkasoknak tomege alig él vele.”

Pedig nélkiiiozhetetlen. Az emberi taplalék egyotodét teszi ki.

A cukor vegyiilet. Legkisebb részecskéi szénbsl és a viz ele-
meib8l, oxigénb&l és hidrogénbdl allnak, ezért nevezziik
szénhidratnak.

. Példaul a burgonya, a kenyér, a kukorica, altalaban a kemé-

nyit6 tartalmn taplalékok alapanyag szempontjabol, vegyileg
ugyanahhoz a csoporthoz tartoznak, ezek is szénhidratok.

. A sz616, viragméz, a krumplicukor édes izét is a kiilonbdzd

cukrok adjék meg.

. A gyarmatokon termelt cukornad volt az elsé novény, amely-

b8l cukrot termeltek. A meleg éghajlati orszagokban még
mindig ez a cukorgyartas alapja.
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. Vetitett szoveg:

A cukor ezer esztend6vel ezel6it Euréopaban még csak egy-két
tengerparti allam fejedelmi udvaraban volt ismeretes. Mézzel,
édes gyiimolesokkel helyettesitették a cukrot. A cukor a leg-
nagyobb luxusnak szamitott. 200 évvel ezel6tt kezdiek a
cukorrépaval kisérletezni, hogy a cukornadat eurépai ndvény-
nyel helyettesitsék.

. Magyarorszagon el6szor Tessedik Samuel 1790-ben kisérlete-

zett a répacukorral, hogy a szélesebb néptomegekkel a cukrot
megismertesse. Ez a kisérlet nem sikeriilt a cukorrépa ala-
csony cukortartalma miatt.

1850 utan, amikor sikeriilt a répa kezdeti 7—109/p cukortar-
talmat 13—15%-ra feljavitani, a cukorgyartds a gépek alkal-
mazasaval komoly iparra alakult.

A cukorgyéartas tulajdonképpen a répandvényben torténik és
a gyarban csak a képz&dott cukrot nyerik ki.

A jol elGkészitett talajbol kinGtt répa az esGviz hatdséra a
foldben 1év3 tapanyagokat a talajbaktériumok kozremiikédé-
sével a hajszalcsoveken keresztiil magaba szedi. A napfény
hatasara, a levélzeten keresztiil a répatestben a levegé szén-
saviartalmabdl a cukrot felraktarozza.

A j6 cukorrépatermés alapja a helyes talajmegvalasztas €s az
idejében alkalmazott megfeleld miivelés. A vetésforgéban a

.répa két kalaszos kozé keriiljon figy, hogy a répat mindig

tavaszi arpa kovesse.

A cukorrépamiivelésnél leglényegesebb az 6szi mélyszantas.

Tavasszal simitézzuk a tarcsazassal fellazitott talajt.

Marcius 15 és aprilis 10 kézott — mamikor a talaj 10—12 fok
meleg — kell a vetést elvégezni, lehetGleg kombinalt vet6-
géppel.

Amint a répa sora latszik, meg kell kezdeni a sarabolést.
Tolokapaval gyorsabb a munka, mint kézikapaval.

Gépi er6vel rovidebb idé alatt nagyobb répateriilet kapalhato
meg. ,

A répat 4—6 hetes koraban egyelni kell és tijra kapalni, Az
idejében végzett egyelés és jol alkalmazott kapalas 20—60
mazsas terméstobbletet eredményez.
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A répagomolybdl tobb répa n6 ki (1). A toveket félig kibont-
juk (2), és a legfejlettebbet meghagyjuk (3). Utana hfizzunk
friss foldet a meghagyott répa koré (4).

A répaegyelést mélykapalas és fejtragyazas kovesse. Minden
kapalas noveli a cukorhozamot. )

A kapalatlan foldbél a hajszalcsoveken a talaj nedwvessége

elparolog. A kapalt f6ld hajszalcsovessége betomddik, a cukor-
répa a nedvességet felhasznélja és rohamosan fejlédik.

A gondosan miivelt répa b8 terméssel drvendezteti meg a ter-
mel6t.

A Szovjetuniéban nem ritkasdg a hektaronkénti 2000 mazsas
cukorrépatermés az ontozéses, nagyiizemi gazdasagokban.

Ne igy fejeljitk a répéat!

Igen fontos, hogy a megtermett répa teljes egészében bekeriil-
jon a cukorgyarba. A rosszul fejelt répa esetén a termel$ nem-
csak a cukorgyarat, hanem sajat magéat is megkarositja, mivel
8—12%-kal kevesebb répat tud atadni.

A Jarmosenko modszerével fejelt répa 8—12%-kal tobb ter-
mést biztosit.
A Jarmosenko-féle fejelési mddszer.

A gondosan fejelt répat kocsin, teherautén szallitjak a vago-
nokhoz.

A vagonok hosszli sora hozza a répat a cukorgyarba feldol-
gozéasra. ‘

A gyar ilizemképes allapotban varja a répaszallitméanyokat,
hogy a legfontosabb népélelmezési cikket eldallitsa a répabol.
A beérkezd répat lerakjak.

Fagyveszély idején folddel takart prizmékban taroljak.

Az Gsztatéra rakott répat foldalatti csatornakon vizzel bedsz-
tatjak a répamosdba.

Az els6 usztatét Riedinger Karoly miivezeté alkalmazta a
sopronmegyei biiki cukorgyarban. A magyar taladlmany elter-
jedt az egész vilagon €s komoly 16kést adott a cukorgyartis
nagyiizemi kifejlédésének,
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A vazlaton lathato a répa atja. Az tsztatobol szallitja a viz a
répat a moséba. A mosébdl kanalas felvond viszi a mosott
répat a négy emelet magassagban elhelyezett 6nmiikodé mér-
leghez. Mérlegelés utan a répa sajat stlyanal fogva a répa-
vago edényekbe keriil, ahol felszeletelik. A répaszeleteket szal-
litéberendezés viszi a kiligozd telephez.

Vetitett szoveg:

A nyers cukorgyartasnak harom f6 folyamata van:
1. Lényerés.
2. Létisztitas.
3. Beparlas.

A lényerés a kiliigozé telepen torténik. Ez sorozatba kap-
csolt 80—100 hektoliteres edényekbdl all, amelyek egymassal
bonyolult csGosszekottetésben allanak.

Az edényeket egymas utan megtoltik cukorrépaszelettel, majd
vizet engednek ra.

A kioldas, vagy kiligozas tgy torténik, hogy a csaknem
kiliigozott szeleten tiszta vizet hajtunk at, mig a friss szelet-
b6l még a legcukrosabb viz is tud cukrot kioldani. Ezért a
tiszta viz atjat mindig mas-mas edénynél kezdi meg.

A létisztité allomason torténik a nyerslében 1év6 nem cukor

- anyagok eltavolitasa.
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Az elsG iivegesSben barnas-fekete nyersié van. Ez 14—16%
cukron kiviil fehérjéket és szennyezddéseket tartalmaz. Ha
mésztejet és széndioxidot adunk hozza, latjuk, hogy a har-
madik tivegnél a nem cukor anyagok alul levalnak.

A negyedik iivegben tiszta cukoroldat van, mely mar ttetszé.

Az iszapos levet hatalmas iszappréseken sziirik le, ahol a
nem cukor anyagok iszap formajaban a sziir6kon maradnak.

A szép tiszta 13—14%-os cukortartalmi hig levet leeresztik.

A beparol6 allomason 60%-os cukortartalomna siiritik be a
hig levet. A beparlés elve a kovetkezd:

A viz 100 fok melegnél forr, g8zzé valik, elpirolog. Ha
nyomés mlatt forraljuk a vizet, a g6z nem tud elpérologni,
a forraspontja magasabb lesz. ‘

Ha légritkitott térben forraljuk, mar 90 foknal is forr, mert a
g6z hamarabb tud parologni.
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A beparlé késziilékek tSbb testhbsl allanak, amelyek koziil az
els6ben legnagyobb, az utolséban legkisebb a nyomaés, tehat
a forrpont is. Az els§ testbe a g6zgépek faradt g6zét vezetik,
a tobbi testben mar az el6z6 testbdl szarmazo 16g6z (para-

" g6z) forralja fel a levet. Ezen a mddon 1 kg g&zzel 3—4 kg

vizet lehet elparologtatni, mert a tobbszori hdékihasznéléds
elvét alkalmazzak.

Beparloallomas.

A 60%-o0s besfiritett 1€ a cukorf6z6 allomasra keriil, ahol szin-
tén légritkitott térben torténik a tovabbi vizelparologtatas és
a cukorkristalyositas.

Egy-egy bef6zdtartdly 200—500 q cukrot fogad be. A f6zetet
allandoan ellendrzik. Palinkas Janos sztahanovista {6z8 pro-
bat vesz a [6zetbdl.

Ellendrzik a szemképzddést.

Cukorkristaly sokszorosan felnagyitva. A szemképz&dés tulaj-
donképpen kristalyosodés.

Vetitett szoveg:

A megfelel§ sfirliségre és szemnagysagra bef6zott cukoranya-
got hiit6kavardkban tovabb kristalyositjak. Majd nagy sebes-
séggel forgd dobokban (centrifugakban) torténik a cukor és a
szOrp szétvalasztidsa, A szorpot tobbszor felfézik és centri-
fugéljak, mig végiil csak a melasz marad vissza.

A centrifuga forgé része lyukasztott lemezbGl van, ezen ma-
rad vissza a kristalyos cukor, mig a szorp, vagy a melasz a
lyukakon athatol és az allédob feliiletén lefolyik. A centri-
fugak egész sora miikodik.

Dolgozik a centrifuga.

A centrifugabdl kijov6, szemnagysag szerint osztalyozott
kristalycukrot zsakokba toltik.

A miiszaki vezetés allandéan ellendrzi a minSséget.
Cukorraktar.

A jegec, vagy kandisz-cukor igen sfirli cukortartalma 1ébdl
lassi lehfiléssel kristalyosodik.
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A kockacukor gyartasa finomitott, tobbszor atf6zott és centri-

+ fugalt cukorpépbdl torténik. A pépbdl rudakat préselnek.
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Kocsikon viszik a szaritéba a kockarudakat.

A kiszaritott rudakat vagdégépen felapritjak, utana zsakokba
vagy ladakba rakva csomagoljak.

Vetitett szoveg:

A cukoripar nyersanyagat a mezdgazdasag adja, de mellék-
termékeit is nagyrészt a mez6gazdasag hasznalja fel.

A cukorlpar jelent6sége az el8allitott termék nagy fontos-
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saga €és tomege mellett a népgazdasagban beto]tott szerepé-
ben is megnyilvanul.

Ilyen éallapotban voltak cukorgyéraink 1945-ben.

A felszabadulas utan a Szovjetunidé segitségével felépitettiik
és korszeriivé tettitk az iizemeket. Méltan nevezte Mikojan
szovjet miniszter a cukorgyartast az élelmiszeripar nehéz-
iparanak.

Cukorgyari kazanhaz. Gyaraink legtobbje tokéletesitetie a
gbzgazdalkodast. A cukorgyarak h6égazdalkodasa minden méas
iparnak mintajaul szolgal.

Cukorgyari aramfejlesztStelep. A gyarban elektromos 6n-
miikodé berendezések konnyitik meg a munkafolyamatokat.

A nagyteljesitményii szivattyallomés is villamos &rammal
miikodik. Biztositja a gyar nagytomegii 1é- és vizszéllitasat.

A miiszaki ellenrzésben a laboratérium egyik legfontosabb
feladata, hogy a cukorveszteséget a gyartas folyaman a leg-
kisebbre csokkentse.

A laboratériumban a gyartas kiilonbdz8 szakaszaiban elektro-
mos késziilékeken ellendrzik a répat és a belGle nyert leveket

A miiszaki vezetés masik komoly eszkOze a miiszaki tavira-
nyitas. A diszpécser-szobaban telefon segitségével a gyar bar
mely részére azonnal utasitds adhato.

A diszpécser-szoba falan lathaté 2 gyér teljes berendezésénel
vazlata. Lampéak jelzik a munkamenetek folyamatat, itt ¢
nyerslégyartast.
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A szoba masik faldn a beparlas és finomitas 14thaté. Barhol
egy csapot nyitnak, vagy zéarnak, itt a felvillarfo feny azon-
nal jelzi.

Vetitett szoveg:

A cukorgyarak a melléktermékek sokasagat allitjak elS. Tudo-
saink, mérnokeink €s ajitéink versenyeznek abban, hogy
hatalmas berendezését egész éven 4t termeléssel foglalkoz-
tassak.

Az elevatorbd! folyik a répaszelet. Fontos takarmény, de
fijabban a textilipar részére keményit6t helyettesitd anyagot,
pektint is gyartanak beldle.

A sziirGprésekrol lekeriild mésziszap a talajjavitas fontos
anyaga a mez6gazdasagban.

100 kil6 répabdl 16 kilo cukrot, 4 kg melaszt, 70 kg répa-
szeletet és 8 kil6 mésziszapot 4llit el6 a cukorgyartas.
A melasz a szeszgyaraknak fontos nyersanyaga.

A Magyar Népkoztarsasag létrehozta a Cukoripari Kutato-
intézetet, ahol kisérleti gépeken a termelés és termelékeny-
ség megjavitasan dolgoznak.

Kiltigoz6 telep kicsinyben, kisérletek céljara.

Az ipari kutatéintézethez hasonléan a Soproni Kisérleti
Gazdaség is rendelkezik j6l felszerelt laboratériummal, ahol
a répanemesitési kisérletek vizsgélatai folynak.

Sedlmayer Kurt akadémikus Kossuth-dijas tudésunk vezeti a
kisérleti gazdasagot, ahol mar sikeriilt a répa cukortartalmat
20%-ra felemelni.

Terme!8szovetkezeteink a fejlett szovjet agrotechnika fel-
hasznélaséaval 1gyekeznek egyre magasabb terméshozamot
elérni.

Cukorgyéaraink szerz6dést kotnek a termelGkkel. Erdemes
szerz8dni. A cukorrépaért cukor, készpénz és prémium jar.

Otéves terviink egyik eredmenye hogy a magyar dolgozdk
tobb cukrot fogyasztanak ugy a falun, mint a varosban, mint
valaha. A cukorfogyasztas is az emelkedo életszinvonal fok-
mérGje.
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